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LE MEDOC GoES wILD

voRSPEREN

In Buchenholz gerauchte Ganselebermousse 19€
mit Quitte, Zartbitterschokolade & Birne

Mit Tannenzweig gebeizter Hirschriicken 16€
auf allerlei Kurbis & Kartoffelbrot

Burrata 15€

mit infusioniertem Tannen-Olivenol, geschmorten und frischen Tomaten,
Hagebuttengel und WeiBwein-Vinaigrette

Wald- & Wiesenkrautersalat 16€ / Hauptgang 19€
mit jungem Ziegenkase, selbstgemachtem Truffel-Honig auf Waldbeeren-Chutney
& Schwarzbrot

ufre

Wildessenz mit Hirsch-Cranberry Ravioli 8€
HAVWTGANG

Rehriicken 32€
auf Steckrubenpuree, Preiselbeeren & gedrlickten Minikartoffeln
Wildschweinfilet 28€
auf Selleriepuree, Staudenselleriegemuse & grunem Apfel

Hirschbraten 27€
an gebranntem Kartoffelpliree & Karottengemiuse

Fasanenbrust sous-vide gegart 29€
mit Tannenhonig auf Spinatcréeme, Schupfnudeln & Lauch

Bachsaibling 26€
auf gegrillten Krauterseitlingen, Kirbisspalten & Wildkrautern

Schnitzel vom Schwein paniert 25€
in Butter gebraten, mit Waldpilzrahmsauce, Estragon & selbstgemachten Knopfle
Kiirbis-Ravioli 21€

mit gebrannten Kurbiskernen, Shiso Kresse & eingelegtem Kiirbis

Alle Preise sind in Euro inkl. MwSt. angegeben. Eine Liste der Allergene liegt gerne zur Ansicht fir Sie vor. Bitte sprechen Sie uns an.
Gerne gehen wir auf Ihre Wiinsche ein, sollten Sie eine spezielle Zubereitung aufgrund von Allergien oder Unvertraglichkeiten benotigen.



Kawe Lugt WILD zu gan?
Rinderfilet 180g 36€
gebranntes Kartoffelpuree & Karottengemuse

PEIIERT

Zimt-Parfait 7€
auf Zwetschgen & Lebkuchenschwamm

Schokoladentarte 8€

mit Hagebuttencréeme & Ziegenmilcheis
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Alle Preise sind in Euro inkl. MwSt. angegeben. Eine Liste der Allergene liegt gerne zur Ansicht fir Sie vor. Bitte sprechen Sie uns an.
Gerne gehen wir auf Ihre Wiinsche ein, sollten Sie eine spezielle Zubereitung aufgrund von Allergien oder Unvertraglichkeiten benotigen.



